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鹿 をさばき、食べ、

食について考える1日。

　　

シカ

2015年 2月 21 日   土 曜日  11時～16時
会場　美山里山舍（ 南丹市美山町島朴ノ木8　 美山かやぶき美術館すぐとなり）

11:00　集合・挨拶

11:10　鹿さばき開始

12:30　鹿肉BBQ

13:30　薪ストーブを囲んで…交流会

　　　　 ＊ 話の流れやリクエストで、何かサプライズな
　　　　    ワークショップがあるかもしれません!　＊

伝統的な木造建築と薪や炭などの木質燃料の利用…昔ながらの

方法をベースに、新しい技術や文化も取り込んだ「温故知新の

木と火のある暮らし」を目指す美山里山舍。昨年春から始まっ

た「里山ちーびず女子養成講座」第8回目は、鹿の解体です。

「自分の身体は自分の食べるもので出来ている」…当たり前のこ

とながら、私たちは食べているものをあまり良く知りません。

みんな大好きなお肉も、牛や鶏や豚がどんなところで何を食べ

このイベントは京都府緊急雇用創出事業・起業支援型地域雇用創造事業の一環です。京都府では、新しい仕事や働き方で継続的な地域づくりを目指す取り組み

「京都式ソーシャル・ビジネス＝京都地域力ビジネス（愛称：京都ちーびず）」を応援しています。ちーたび（地元ガイドの交流まちあるき）、ちーびずマル

シェ（交流共同販売会）、ちーびず女子のイチオシカフェ（交流カフェ）は、各地のちーびずを応援する民間と京都府との協働事業です。

＜問い合わせ先：京都府地域力ビジネス課（京都府ソーシャル・ビジネスセンター）　電話　075-414-4865＞

里山舍代表・大工 

小関 康嗣

http://sato-joshi.bex.jp
https://www.facebook.com/satoyamajoshi

Check! お問合せ・お申し込み

NPO法人 美山里山舍　
Miyama satoyamasha
☎0771-75-0015
mail  info@satoyama-sha.com
URL      http://satoyama-sha.com

里山ちーびず女子のウェブサイトでは、

炭窯づくりの過程やこれまでのワークショップの

レポート、イベント情報をアップしています！

スケジュール

案内人案内人

てどのように屠殺されて肉になるのかは普段は見る事ができま

せん。今回は、猟師さんが穫った鹿をさばくことで、ふだん普

通に食べている肉と生き物、そして鹿と山の現状について、美

味しい新鮮な鹿肉を味わいながら、語り合い、みなさんと考え

てみたいと思います。里山舍の様々な薪ストーブや薪炭を使う

ライフスタイル、伝統軸組構法の仕事など、他にも見所がたく

さん。薪の暖かい炎の温もりも、楽しみにお越し下さい。

定員
    15名

参加費
2,500円


